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FCARMNIK

WVYKAZ ALERGENOW

(D 7B0ZA ZAWIERAJACE GLUTEN
@ SKonuPIAKI
A Jnh
@nyay
® 0NZESZKI ZIEMNE
®s0JA
@ MLEKO/LAKTOZA
® QRZECHY:
o MicDALY, ORZECHY LASKOWE, ORZECHY WELOSKIE, ORZECHY NERKOWCA, ORZECHY PEKAN, ORZECHY PISTACJOWE, ORZECHY MAKADAMIA, ORZECHY QUEENSLAND
ONIID
(D coRCZYCA
LD NASIONA SEZAMU
@

@CEEULA, CZOSNEK, DWUTLENEK SIARKI | SIARCZYNY W STEZENIACH POWVZEJ 10 MG/KG:
*  SRODKI SPOZYWCZE ZAWIERAJACE SIARCZYNY T0: SUSZONE OWOCE (MORELE, GRUSZKI, BRZOSKWINIE, ANANASY, JABLKA, WINOGRONA), CHRZAN TARTY, ZEL

OWOCOWY, PLYNNA PEKTYNA, SZPARAGI, SELER, CEBULA, KAPUSTA, RZEPA, PASTERNAK —ALE TYLKO W POSTACI WYROBOW, SUSZONYCH, SICKANA CEBULA |
CZOSNEK, CEBULA W OCCIE, WYROBY ZIEMNIACZANE (CZERWONA MACZKA ZIEMNIACZANA, MROZONE PRODUKTY ZIEMNIACZANE, ZIEMNIAKI CIETE I SIEKANE ), WINO,
WINO MUSUJACE KWAS CYTRYNOWY.

) Miczan

(15) WIEPRZOWINA
6)pnoe

@D cvrausy

@8)mid

(@ DANIE WEGETARIANSKIE

D0 PRZYGOTOWANIA POSILKOW UZYWANE SA NASTEPUJACE PRZYPRAWY:

PIEPRZ, PIEPRZ ZIOLOWY, ZIELE ANGIELSKIE, LISC LAUROWY, MAJERANEK, OREGANO, BAZYLIA, TYMIANEK,
ZI0LA PROWANSALSKIE, PAPRYKA SEODKA, SOL NISKOSODOWANA, CUKIER Z WANILIA



fCARMNIK

SIS LIST OF ALLERGENS

(D CRAINS CONTAINING GLUTEN
(D CRUSTACEANS
A r6es
@risy
®PpLANUTS
®sov
@ MILK/LACTOSE
NUTS
®  ALMONDS, HAZELNUTS, WALNUTS, CASHEW NUTS, PECAN NUTS, PISTACIO NUTS, MACADAMIA NUTS, QUEENSLAND NUTS
©cCLLeRy
MUSTARD
(1D SESAME SEEDS
@2)LUPINE

@UNIUN, GARLIC, SULFUR DIOYIDE AND SULFITES IN CONCENTRATIONS ABOVE 10 MG / KE:
o F00DS CONTAINING SULFITES ARE: DRIED FRUITS (APRICOTS, PEARS, PEACHES, PINEAPPLES, APPLES, GRAPES ), GRATED HORSERADISH, FRUIT GEL, LIQUID PECTIN,

ASPARAGUS, CELERY, ONION, CABBAGE , TURNIP, PARSNIPS - BUT ONLY IN THE FORM OF DRIED, CHOPPED ONION AND GARLIC, ONION IN VINEGAR, POTATO PRODUCTS
(RED POTATO FLOUR, FROZEN POTATO PRODUCTS, CUT AND CHOPPED POTATOES), WINE, SPARKLING CITRIC ACID WINE.

@4)MoLLUSCS

@5)poaK

(16) POULTRY

ADcimus

@8)HONEY

() VEGATARIAN DISH

T0 PREPARE OUR MEALS WE USE SPICES:

PEPPER, HERBAL PEPPER, ALLSPICE, BAY LEAF, MARJORAM, OREGANG, BASIL, THYME,
HERB DE PROVENCE, SWEET PEPPER, SALT, VANILLA SUGAR



fCARMNIK
| DRODZY GOSCIE |

WSZVSTKIE NASZE DANIA PRZVGOTOWUJEMY ZE SWIEZYCH, WYSOKIEJ JAKOSCI PRODUKTOW. W ZWIAZKU Z TYM
CZAS OCZEKIWANIA NA ZAMOWIONE POTRAWY MOZE WYNOSIC POWYZEJ 35 MIN.
W PRZYPADKU ALERGII ORAZ UCZULEN NA JAKIEKOLWIEK PRODUKTY SPOZYWCZE,
PROSIMY 0 POINFORMOWANIE KELNERA NA POCZATKU SKEADANIA ZAMOWIENIA,
W PRZYPADKU KONIECZNOSCI PODZIELENIA RACHUNKU,
PROSIMY POINFORMOWAC KELNERA PRZED 7£0ZENIEM ZAMOWIENIA

D0 STOLIKA POWVZEJ 4 0SB LUB RACHUNKU PRZEKRACZAJACEGO 300 Z,

DOLICZANY JEST 10 % SERWIS KELNERSKI.

W PRZYPADKU W KTORYM NIE ZGADZAJA SIE PANSTWO Z DOLICZENIEM SERWISU KELNERSKIEGO,
PROSIMY O POINFORMOWANIE OBSLUGI PRZED FINALNYM ZATWIERDZENIEM RACHUNKU

== | DEAR GUESTS |

ALL OF OUR DISHES ARE PREPARED WITH FRESH AND HIGH QUALITY PRODUCTS. IN THAT CASE,
WAITING TIME FOR ORDERED DISHES MAY EXCEED 35 MINUTES,
IN CASE OF SEVERE ALLERGIES AND ALLERGIES ON ANY PRODUCT,
PLEASE INFORM THE WAITER WHEN ORDERING.
IF YOU NEED TO SPLIT YOUR BILL, PLEASE INFORM THE WAITER BEFORE PLACING AN ORDER.

10 9% WAITER SERVICE IS ADDED TO A TABLE OF MORE THAN 4 PEOPLE OR A BILL EXCEEDING 300 zt
IN CASE OF NOT AGREEING WITH THE OBLIGATION OF WAITER SERVICE, PLEASE INFORM YOUR WAITER BEFORE THE FINAL BILL APPROVAL
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PRZYSTAWKI r100-m0¢/

@ ROSTIZBURAKAJL Zt DBDW@@®@®

SAEATA Z VINAIGRETTE, GRUSZKA, MUS Z KOZIEGO SERA, PRAZONE PESTKI DYNI, KREM BALSAMICZNY

SLEDZ W 4 0DSLONACH 34 2t @@ B @ @®)

PO WIEJSKU Z CEBULA / POD SEROWA PIERZYNA / W MUSZTARDZIE / NA SEODKO Z CEBULA | ZURAWINA

BIALA KIEEBASA 34 7t D@D DB ®)@®

DUSZONA W CIEMNYM PIWIE | MIODZIE Z CEBULA, MUSZTARDA FRANCUSKA / S0S SMIETANOWO-CHRZANOWY

@  NALESNIKNA StONO 34 7t D@D ®

SZPINAK, POLSKI SER PLESNIOWY LAZUR, POMIDORKI KOKTAJLOWE, CZOSNEK, OLIWA / DOMOWE PESTO BAZVLIOWE, PESTKI SEONECZNIKA

Zis STARTERS /o0 o/

@ pEETROOTROSTI3A 2t D@ @ ®

A MIX OF SALAD WITH VINAIGRETTE, PEAR, GOAT CHEESE MOUSSE, ROASTED PUMPKIN SEEDS, BALSAMIC CREAM

SELECTION OF HERRINGS 34t @@ @D @@ @ @®)

COUNTRVSIDE STYLE WITH ONION/ UNDER CHEESE COVER / WITH MUSTARD / SWEET TASTE WITH ONION AND CRANBERRY

WHITE SAUSAGE 4 . D@D BB @®

BAKED WITH ONION, HONEY AND DARK BEER, FRENCH MUSTARD / CREAMY HORSERADISH SAUCE

@ SALTYPANCAKE 3Lt DB@®)

SPINACH, POLISH BLUE CHEESE LAZUR, CHERRY TOMATOES, GARLIC, OLIVE OIL / HOMEMADE BASIL PESTO, SUNFLOWER SEEDS
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KARINK
KARMNIKOWE TATARY /easc/

TATARWOLOWY 4/ 8 3@ ®)

100 CR SIEKANEGO SUROWEGO MIESA WOEOWEGO DOPRAWIONEGO WEDLUG KARMNIKOWEJ RECEPTURY/ MARYNOWANE KURKI, CEBULA,
OCORCK KISZONY, KAPARY, ZOLTKO PRZEPIGRCZE, ANCHOIS

MINIMALNY CZAS OCZEKIWANIA 25 MINUT

TATAR ZTUNCZVKA 52 @@ ® @B @)

120 G SUROWEJ POLEDWICY Z TUNCZVKA / SZALOTKA, LIMONKA, S0S SOJOWY, OLIWA Z OLIWEK, OCET BALSAMICZNY, TABASCO /
PUREE Z MANGO, MUS Z AWOKADO /JOGURT NATURALNY, MLEKO, CYTRYNA, PIETRUSZKA

JCWIARTKA RZEMIESLNICZEGO CHLERA Z MASEEM 13 24

2= KARMNIK STYLE TARTARE /i0-sac/

BEEF STEAKTARTAREH 2t @@ @0 ®)

100 GRAMS OF CHOPPED RAW BEEF MEAT SEASONED IN SPECIAL KARMNIK STVLE, PICKLED CHANTERELLES, ONION,
PICKLED CUCUMBER, CAPRES, YOLK OF QUAIL EGG, ANCHOIS

THE MINIMUM WAITING TIME 25 MINUTES

TUNATARTARE 522t @B @B @)

120 G OF RAW TUNA LOIN / SHALLOT, LIME, S0V SAUCE, OLIVE OIL, BALSAMIC VINEGAR, TABASCO /
MANGO PUREE, AVOCADO MOUSSE / NATURAL YOGURT, MILK, LEMON, PARSLEY

JOUARTER OF ARTISAN BREAD AND BUTTER 13 Z4
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PIEROGI RECZNIE ROBIONE /ocznac

PIEROGI Z PIECZONA GESIA A9 2t /7s1/ D@)@®

| FARSZ: GES, ZURAWINA, ROZOWY PIEPRZ / DOMOWY KARMEL, JABEKO, PESTKI CRANATU, RUKOLA

PIEROGI Z PIECZONA KACZKA A3 7t /6511 (D@@@@)@®)

| FARSZ: KACZKA, KASZA GRYCZANA, CEBULA, CZOSNEK, PRAZONE PESTKI SEONECZNIKA, KOLENDRA, SUSZONA ZURAWINA, CYNAMON /
S0S POMARANCZOWO-KARMELOWY, MARYNOWANA CZERWONA KAPUSTA, MIGD

PIEROGI Z MIESEM PODLANE BULIONEM A1 2 /6511 D@@@®)

/ EARSZ: WOEOWINA, WIEPRZOWINA, MARCHEW, CEBULA, CZOSNEK, SELER, PIETRUSZKA, SUSZONY MAJERANEK / SWIEZA KOLENDRA, PRAZONA CEBULA

@  PIEROGI ZE SZPINAKIEM 1 3 SERAMII 2L /65111 DD ®

| FARSZ: FETA, RICOTTA, MOZZARELLA, SZPINAK, CZOSNEK, GAEKA MUSZKATOLOWA / DOMOWE MASEO TYMIANKOWE

(D PIEROGI Z KAPUSTA I GRZYBAMIB 2t /6s11/ (D®)

| FARSZ: KISZONA KAPUSTA, PIECZARKI, CEBULA / PRAZONA CEBULA

@  PIEROCI GALICYJSKIESB & /6511/ D@D®

/ EARSZ: TWARGC, ZIEMNIAKI, CEBULA, CZOSNEK / KWASNA SMIETANA, PRAZONA CEBULA
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\ % ”ANDMADE DUMD“NGS / ApRoY. 200 ¢ /

DUMPLINGS WITH BAKED GOOSE 497t /70cs/ (D@8

/ STUFFING: GODSE, CRANBERRY, PINK PEPPER / HOMEMADE CARAMEL SAUCE, APPLE, POMEGRANATE SEEDS, RUCOLA

DUMPLINGS WITH BAKED DUCK 43 2t /6pcs/ (D@E&@)@®)

/ STUFFING: DUCK, BUCKWHEAT, ONION, GARLIC, ROASTED SUNFLOWER SEEDS, CORIANDER, DRIED CRANBERRY, CINNAMON /
ORANGE-CARAMEL SAUCE, MARINATED RED CABBAGE, HONEY

MEAT DUMPLINGS FLOODED WITH BROTH A1 Z /6pcs/ (D(@@@®)

/ STUFFING: BECF, PORK, CARROT, ONION, GARLIC, CELERY, PARSLEY, DRIED MARJORAM /CORIANDER AND FRIED ONION

(D DUMPLINGS WITH SPINACH AND 3 CHEESES 39 & /6pcs/ (D@®)

| STUFFING: FETA, RICOTTA, MOZZARELLA, SPINACH, GARLIC, NUTMEG / HOMEMADE THYME BUTTER

/ STUFFING: SOUR CABBAGE, MUSHROOMS, ONION / FRIED ONION

(D DUMPLINGS WITH SOUR CABBAGE AND MUSHROOM STUFFING 36 Z+ /6pes/ (D@)

(D GALICIANS DUMPLINGS 36 2t /6pes/ D@®)

/ STUFFING: COTTAGE CHEESE, POTATOES, ONION, GARLIC / SOUR CREAM, FRIED ONION
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ZUDV [275ML/

@ KREM Z PIECZONYCH POMIDOROW 297t DD(@@®

KWASNA SMIETANA, OLIWA Z PESTEK DYNII, GRZANKA Z SEREM BURSZTVN

ZUREK NA WEDZONYCH ZEBERKACH WIEPRZOWYCH 29 24 DE@@D(@®@@®

/ BIALA KIEBASA, JAJKO / PUREE ZIEMNIACZANE Z PRAZONA CEBULA

ZUPA CEBULOWA 29 2t @@ ®B@®

BULION NA 3 RODZAJACH MIES, BIALE WINO / SER SZAFIR, GRZANKA NA MASLE ZIOLOWYM

N2
>ZI§ SUUDS [215ML/

() CREAM ROASTED TOMATOSOUP 29k D@(O)®

SOUR CREAM, PUMPKIN SEEDS INFUSED OLIVE OIL, TOAST WITH BURSZTYN CHEESE

TRADITIONAL POLISH SOUR SOUP MADE ON SMOKED PORKRIBS 292t ©B@O®®)

/ WHITE SAUSAGE, BOILED ECG / MASHED POTATOES WITH FRIED ONION

ONION SOUP 29 2+ (D@ (@ 9

BECF BROTH, WHITE WINE / SZAFIR CHEESE, TOAST WITH HERBAL BUTTER
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DANIA GEOWNE MIESNE /250 50/

GOLONKA WIEPRZOWA PIECZONA W CIEMNYM PIWE B9 Zt D) (3101 @1

PUREE ZIEMNIACZANE, S0S PIECZENIOWY, KAPUSTA ZASMAZANA

SCHABOWY ZKOSCA B4 2t @@ @®)

/MIN. 170 G/ SOLANKOWANEJ WIEPRZOWINY, OBTOCZONEJ W CHRUPIACEJ JAPONSKIEJ PANIERCE PANKO,
PUREE ZIEMNIACZANE, PRAZONA CEBULA, KAPUSTA ZASMAZANA

POLEDWICZKI WIEPRZOWE B4 2t ®@@@@®)

$0S SMIETANOWO-BOROWIKOWY NA BAZIE BRANDY EXTRA SMOOTH / KLUSKI SLASKIE, BURAKI ZASMAZANE

POL KACZKI LUZOWANEJ B9 It ®G0@)

ZAPIEKANE 7 KAWALKAMI JABLEK | POMARANCZY/ KLUSKI SLASKIE, BURAKI ZASMAZANE, MUS ZURAWINOWY

SZARPANA WOLOWINA K3 7L DR ®@ @ @)®)

/200 ¢/ KARK WOLOWY PIECZONY W NISKIEJ TEMPERATURZE, SER SZAFIR, DOMOWE PODPLOMYKI , OGOREK KWASZONY, POMIDOR,
KARMNIKOWA SAEATKA COLESEAW, CHUTNEY Z CZERWONEJ CEBULI, SOS SRIRACHA-MAY0

CHEESERURGER WOLOWY 44 2t D@0 ®@®

225 G WOLOWINY DOPRAWIANE. W KARMNIKOWYM STYLU /ZAWIERA SMAZONA CEBULE/, WEASNEGO WYPIEKU ,BRIOCHE”, SER MIMOLETTE, CEBULA KANDVZOWANA W MIODZIE,
SAEATA KARBOWANA, POMIDOR MALINOWY, OGOREK KISZONY, CEBULA CZERWONA, S0S DIJO-MAJO
—HI 7t DOMOWE FRYTKI Z SOSEM DO WYBORU

2= MEAT MAIN COURSE /50 -ss0:/

PORK KNUCKLE BAKED IN DARK BEER b9 7t @ (@10 1)@

MASHED POTATOES, GRAVY, FRIED CABBAGE

BONE-IN PORK CHOP B4 2t D@D B ®)

/MINIMUM 170 6/ CURED PORK LOIN, COATED IN CRISPY JAPANESE PANKO COATING, MASHED POTATO,
FRIED ONION, FRIED CABBAGE

PORK TENDERLOIN B4 It ®@D@@®)

CREAMY-BOLETIUS SAUCE BASED ON BRANDY EXTRA SMOOTH / LOCAL ,SILESIAN” NOODLES, FRIED BEETS

DEBONED HALF DUCK K9t ® a0 @)

ROASTED WITH PIECES OF FRESH APPLE AND ORANGE/ LOCAL ,SILESIAN” NOODLES, FRIED BEET, CRANBERRY MOUSSE

PULLED BEEF B9t DB ®@) M@ 1@)[®

/200 ¢/ LOW-TEMPERATURE ROASTED BEEF NECK, SZAFIR CHEESE, HOMEMADE FLATBREADS, PICKLED CUCUMBER, TOMATO,
HOMEMADE COLESLAW, RED ONION CHUTNEY, SRIRACHA-MAYO SAUCE

BEEF CUEESEBURGER 44 24 D@0 ®@®

225 GRAMS OF BEEF SEASONED IN KARMINK STYLE /CONTAINS FRIED ONION/, HOMEMADE WHEAT BUN, MIMOLETTE CHEESE, CANDIED ONION WITH HONEY,
SALAD, TOMATO, PICKLED CUCUMBER, RED ONION, DIJO-MAJO SAUCE
~HIZt HOMEMADE FRIES WITH SAUCE OF YOUR CHOICE
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DESERV /100 -150¢/

DOMOWA SZARLOTKANACIEPLO 29 2t (D@

BITA SMIETANA, GALKA LODOW, CUKIER PUDER, OPROSZONE CIEMNA CZEKOLADA

CIASTO MARCHEWKOWE Z ORZECHAMIPEKIN 29t (D@@D®

/ KREM 7 SERKA SMIETANKOWEGD /

S DESSERTS /w0 sc

N/

HOMEMADE APPLEPIEY 2t (D@

WHIPPED CREAM, SCOOP OF ICE CREAM, POWDERED SUGAR, SPRINKLE WITH DARK CHOCOLATE

CARROT CAKE WITH PECAN NUTS 29 2t D@ ®

/ CREAMY GLAZE /



TCARMNIK

KARMNIK RESTAURACJA & COCKTAJL BAR

UL PIWNA 4A
00-265 WARSZAWA
TEL 793999 319
PIWNAAA @GMAILCOM
@  @RESTAURACJA_KARMNIK
G KARMNIK RESTAURACJA I COCKTAIL BAR
WWW KARMNIK.WAW.PL
WWW.FACEBOOK.COM/KARMNIKBAR
& TRIPADVISOR/ KARMNIK WARSZAWA

BELLA KAFETERIA

UL FRETA 30/32, 34/36
00-227 WARSZAWA
TEL 608 136 027
BELLAKAFETERIA @GMAILCOM
@ (@BELLA_KAFETERIA
G BELLAKAFETERIA
WWW.BELLAKAFETERIAPL

@ TRIPADVISOR/ BELLA KAFETERIA




