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NAPOJE:
WODA  0,3 L. /0,7 L. 10 ZŁ / 20 ZL
SWIEŻY SOK POMARAŃCZOWY  0,3 L. /18 ZŁ 
TŁOCZONY SOK JABŁKOWY  0,3 L.        /16 ZŁ
DOMOWA LEMONIADA  CYTRYNOWA 0,3 L. /16 ZŁ
DOMOWA LEMONIADA CZ. PORZECZKA 0,3 L. / 18 ZŁ
COLA  0,25 L. / COLA ZERO 0,25 L.          /12 ZŁ
TONIC LORD OF TASTE 0,2 L. / 16 ZŁ
KWAS CHLEBOWY 0,33 L.    / 21 ZŁ

KAWY:
ESPRESSO      /10 ZŁ
DOPPIO   /13 ZŁ
AMERICANO     /14 ZŁ
PRZELEW       /10 ZŁ
CAPPUCCINO /16 ZŁ
FLAT WHITE /16 ZŁ
CAFE LATTE /17 ZŁ
ESPRESSO TONIC         / 21 ZŁ
AFFOGATO /Z LODAMI WANILIOWYMI/ / 21 ZŁ
MATCHA LATTE   /17ZŁ
LATTE SMAKOWE /SYROP DO WYBORU          /20 ZŁ
WODA RÓŻANA, CYNAMONOWY KARMELOWY, POMARANCZOWY
DOMOWE SYROPY DO KAWY       /3 ZŁ
ALTERNATYWNE MLEKO       /3 ZŁ

HERBATY      /18 ZŁ
DERJEELING/  EARL GREY/  JAPANESE SENCHA, 
ORGANIC ROOIBOS CHAI/  CHAMOMILE/  ORGANIC ASSAM

NAPARY      /25 ZŁ
NAPAR Z ROKITNIKA

wina: KIELISZEK 125 ML./ BUTELKA 0,75 l.

BIAŁE: 
L OPERA SOL SOLARIS' 29 ZŁ/ 174 ZŁ
L OPERA HALKA' 24 ZŁ/ 144 ZŁ

RÓŻOWE:
SAINT VINCENT PET        31 ZŁ/ 186 ZŁ

CZERWONE
NACA PRIMITIVO  24 ZŁ / 144 ZŁ
NIEPOORT DRINK ME  1L. 24 ZŁ / 192 ZŁ

PIWO RZEMIEŚLNICZE        BUTELKA 500 ML
KORONA OLBRACHTA PALE ALE     /23 ZŁ

APEROL SPRITZ    /35 ZŁ

ŚNIADANIA  / 9:00   13:00/–
GRZANKA Z FOLDED EGGS       /27 ZŁ

grzanka, labneh, ser, szparagi, pomidor, sałata
BRIOCHE Z JAJKIEM SADZONYM       /25 ZŁ

bekon, dijon-majo z ogórkiem, chipsy ziemniaczane
JAJKA NA MIĘKKO       /23 ZŁ

2 jajka, domowa pasta paprykowa, szczypiorek, 
masło, pieczywo

LENIWE       /21 ZŁ
serowe kluseczki, duszone owoce leśne,
kwaśna śmietana, bułka tarta

DODATKI DO ŚNIADAŃ:
ser 7 zł/ jajko 5 zł/ ćwiartka awokado 8 zł/
1/2 pomidora malinowego 5 zł/ labneh 7 zł/ 
bekon 7 zł/ sałaty lollo z domowym vinegrette 7 zł/
koszyk pieczywa 7 zł/ masło 3 zł

LUNCH   /34 ZŁ / 13:00   15:00/–
            - ZUPA DNIA
         - PIEROGI  / 4 szt. / zapytaj kelnera o rodzaj

PROPONOWANE OD 15;00 koszyk pieczywa 7 zł/ masło 3 zł

TATAR WOŁOWY /50 G/       /25 ZŁ
SAŁATKA Z BURAKIEM       /29 ZŁ
ŚLEDZIE W 4 ODSŁONACH       /31 ZŁ
SMALEC GĘSI Z PIECZYWEM      /20 ZŁ
BIAŁA KIEŁBASA PIECZONA W CIEMNYM PIWIE      /31 ZŁ

SERWOWANE CAŁY DZIEŃ 

PIEROGI  / 4 szt. / 6 szt. / 8 szt.

- z miesem w bulionie     /24 ZŁ / 35 zł / 45 zł
- z pieczoną kaczką, 
  sos pomarańczowo-karmelowy    /25 ZŁ / 34 ZŁ / 44 ZŁ
- z pieczoną gęsią
  w domowym karmelu /28 ZŁ / 41 ZŁ / 53 ZŁ
- ze szpinakiem i 3 serami
  z masłem tymiankowym   /23 ZŁ / 34 ZŁ / 44 ZŁ
- z twarogiem i ziemniakami
  /galicyjskie/ /21 ZŁ / 31 ZŁ / 40 ZŁ
- z kapustą i pieczarkami /21 ZŁ / 31 ZŁ / 40 ZŁ

MINI BRIOCHE Z SZARPANĄ WOŁOWINĄ       /34 ZŁ
chutney z czerwonej cebuli/ ser/ colesław/ 

   sriracha- mayo/ ogórek kiszony/ pomidor malinowy

MINI BRIOCHE Z ROSTI Z BURAKA       /27 ZŁ
   mus z koziego sera/ krem balsamiczny/    
   prażone pestki dynii/ sałata z vinegrette/

do rachunków powyżej 250 zł lub stolików powyżej 4 osób
doliczany jest serwis 10 %
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DRINKS:
WATER   0,3 L. / 0,7 L.     10 ZŁ / 20 ZŁ
FRESH ORANGE JUICE   0,3 L.     / 18 ZŁ
PRESSED APPLE JUICE    0,3 L.    / 16 ZŁ
HOMEMADE CLASSIC LEMONADE    0,3 L.    / 16 ZŁ
HOMEMADE BLACK CURRANT LEMONADE 0,3 L.    / 18 ZŁ
COLA 0,25 L. / COLA ZERO 0,25 L.       / 12 ZŁ
TONIC LORD OF TASTE 0,2 L.       / 16 ZŁ
KVASS 0,33 L. /21 ZŁ

COFFEES:
ESPRESSO        / 10 ZŁ
DOPPIO        / 13 ZŁ
AMERICANO        / 14 ZŁ
FILTER COFFEE        / 10 ZŁ
CAPPUCCINO        / 16 ŻŁ
FLAT WHITE       / 16 ZŁ
CAFE LATTE       / 17 ZŁ
MATCHA LATTE        / 17
ESPRESSO TONIC         / 21 ZŁ
AFFOGATO  /WITH VANILA ICE CREAM/ / 21 ZŁ
FLAVORED LATTE   /syrups to choose          / 20 ZŁ
   ROSE WATER/ CINNAMON/ CARAMEL/ ORANGE
HOMEMADE COFFEE SYRUPS   /3 ZŁ
ALTERNATIVE MILK /3ZŁ

TEA:        / 18 ZŁ
DERJEELING /EARL GRAY/JAPANESE SENCHA
ORGANIC ROOIBOS CHAI/ CHAMOMILE/ ORGANIC ASSAM

INFUSIONS       / 25 ZŁ
SEA BUCKTHORN INFUSION

WINES: GLASS 125 ML./ BOTTLE
L OPERA SOL SOLARIS 0,75 L.'  29 ZŁ/ 174 ZŁ
L OPERA HALKA 0,75 L.' 24 ZŁ/ 144 ZŁ

POLISH ROSE WINE 
SAINT VINCENT PET   31 ZŁ/ 186 ZŁ

RED WINES
NACA PRIMITIVO 24 ZŁ / 144 ZŁ
NIEPOORT DRINK ME 1L. 24 ZŁ / 192 ZŁ

CRAFT BEER        BOTTLE 500 ML
KORONA OLBRACHTA PALE ALE  / 23 ZŁ

APEROL SPRITZ     / 35 ZŁ

BREAKFAST / 9:00 a.m.   1:00 p.m.–

TOAST WITH FOLDED EGGS /27 ZŁ
toast, labneh, cheese, avocado, tomato, lettuce

BRIOCHE WITH FRIED EGG / 25 ZŁ
bacon, dijon-majo with cucumber, potatoe chips

SOFT BOILED EGGS 23 ZŁ
2 eggs, homemade pepper paste, chives, butter, bread

COTTAGE CHEESE NOODLES  /LENIWE/ 21 ZŁ
 forest fruits mousse, sour cream, breadcrumbs

BREAKFAST ADDITIONS:
cheese 7 zł/ egg 5 zł/ avocado quarter 8 zł/
tomato 5 zł/ labneh 7 zł/ bacon 7 zł/
lettuce with homemade vinaigrette 7 zł/
basket of bread 7 zł/ butter 3 zł

LUNCH SET  / 34 ZŁ / 1;00 p.m.. - 3;00 p.m.
                     - SOUP OF THE DAY
                     - DUMPLINGS / 4 pcs / ask the waiter what kind of 

                             stuffing

PROPOSED FROM 3:00 p.m.   Basket of bread 7 ZŁ /butter 3 ZŁ

BEEF TARTAR /50 G/       / 25 ZŁ
BEET SALAD        / 29 ZŁ
HERRRING IN 4 SCENES        / 31 ZŁ
GOOSE LARD WITH BREAD        / 20 ZŁ
WHITE SAUSAGE BAKED IN DARK BEER        / 31 ZŁ
  

SERVED ALL DAY / 9:00 a.m.   8:00 p.m.–

DUMPLINGS       / 4 pcs/ 6 pcs/ 8 pcs

- With meat flooded with broth      /24 ZŁ / 35 zł / 45 zł
- With roasted duck, 
   orange-caramel sauce     /25 ZŁ / 34 ZŁ / 44 ZŁ
- With roasted goose,
   homemade caramel /28 ZŁ / 41 ZŁ / 53 ZŁ
- With spinach and 3 cheeses,
   thyme butter   /23 ZŁ / 34 ZŁ / 44 ZŁ
- With cottage cheese and potatoes
   /galician/ /21 ZŁ / 31 ZŁ / 40 ZŁ
- With cabbage and mushrooms /21 ZŁ / 31 ZŁ / 40 ZŁ

MINI BRIOCHE WITH PULLED BEEF        / 34 ZŁ
    red onion chutney/ cheese/ coleslaw/ 
    sriracha- mayo/ pickle/ tomatoe
MINI BRIOCHE WITH BEET ROSTI        / 27 ZŁ
    goat mousse/ balsamic cream/ roasted pumpkin

                    seeds/ lettuce with vinaigrette/

10 % waiter service is added to a table of more than 4 people
 or a bill exceeding 250 zł


